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1 

รวมงานวจิยัดา้นล าไยของ สวก. 



 

 รวมงานวจิยัดา้นล าไยของ สวก. 
  

ส ำนักงำนพัฒนำกำรวิจัยกำรเกษตร (องค์กำรมหำชน) ได้สนับสนุนทุนวิจัยด้ำนล ำไยทั้งเชิง
พำณิชย์และเชิงสำธำรณะตั้งแต่ต้นน้ ำ กลำงน้ ำ และปลำยน้ ำ โดยมีกำรพัฒนำและวิจัยครอบคลุมถึง
กำรผลิต กำรอำรักขำพืช เขตกรรม กำรวิจัยเชิงพ้ืนที่ ตลอดจนกำรจัดกำรหลังกำรเก็บเกี่ยว/
กำรตลำด 

 

 
 
การผลิต 

 ฐำนข้อมูลล ำไย 

 กำรพัฒนำพันธุ์ 

 ปัจจัยกำรผลิต 

 กำรวำงแผนกำรผลิต 

การอารักขาพืช 

 โรคและแมลงศัตรูล ำไย 

เขตกรรม / เชิงพื้นที่ 

 กำรขำดแคลนแรงงำน 

 ก ำ ร จั ด ก ำ ร น้ ำ  ปุ๋ ย ที่
เหมำะสมกับล ำไยแต่ละ
ร ะ ย ะ เ พ่ื อ ผ ลิ ต ล ำ ไ ย
คุณภำพ 

 กำรเพ่ิมประสิทธิภำพกำร
ผลิต  ผลผลิต และกำร
จัดกำรคุณภำพ 

 กำรพัฒนำเทคโนโลยีและ
นวัตกรรม 

การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว / 
การตลาด 

 กำรแปรรูป/สร้ำงมูลค่ำเพ่ิม 

 
 
 
 
 

ต้นน้้า กลางน้้า ปลายน้้า



 

 รวมงานวจิยัดา้นล าไยของ สวก. 
 

 ฐานข้อมูลการผลิตล้าไย 
 การพัฒนาพันธุ์ 
 ปัจจัยการผลิต 
 การวางแผนการผลิต 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

การผลิต 
 

ปัจจุบันได้มีกำรริเริ่มโครงกำรสร้ำงฐำนข้อมูลควำมรู้อย่ำงง่ำย หรือ “Easy Knowledge 
ฐานข้อมูลล้าไย” ที่ให้ควำมรู้เกี่ยวกับเรื่องล ำไยโดยเฉพำะ เพ่ือน ำมำเผยแพร่ให้แก่สำธำรณชน 
ผู้ที่สนใจในควำมรู้ทำงกำรเกษตร เพ่ือให้เป็นแหล่งควำมรู้ในกำรศึกษำ ค้นคว้ำด้วยตนเอง และ
สำมำรถน ำเอำควำมรู้ที่ได้ไปพัฒนำต่อยอดโดยข้อมูลที่เผยแพร่จะน ำมำสื่อสำรในรูปแบบง่ำยๆ 
ในหัวข้อที่เกษตรกรสนใจเพ่ือให้เกิดควำมหวังกับเกษตรกรว่ำ หำกมีปัญหำใดก็สำมำรถเข้ำมำ
สืบค้นหรือเรียนรู้ข้อมูลจำกตรงนี้ได้ง่ำยขึ้น 

การอารักขาพืช 

 

ฐานข้อมูล 

องค์ความรู้ล าไย 

การผลิต 
(Production) 

ต้นน้้า 



 

 รวมงานวจิยัดา้นล าไยของ สวก. 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ข้อมูลดาวเทียม 

และระบบสารสนเทศ

ภูมิศาสตร์เพื่อบริหารจัดการ

ล าไยคุณภาพ 

กำรจ ำแนกและประมำณกำรพ้ืนที่ปลูกล ำไยด้วยข้อมูลดำวเทียมและเทคโนโลยี
สำรสนเทศ เพื่อบริหำรจัดกำรผลผลิตและแก้ปัญหำล ำไยล้นตลำด ซึ่งสำมำรถทรำบพื้นที่ปลูก
ล ำไยในไทย จีน เวียดนำม กัมพูชำ และอินโดนีเซีย จำกข้อมูลดำวเทียม มีจุดเด่นดังนี้ 

 ต้นแบบเทคโนโลยีกำรวิเครำะห์และคำดกำรณ์ พ้ืนที่ปลูกล ำไยและปริมำณผลผลิต
ล ำไยในประเทศไทย จีน เวียดนำม กัมพูชำ และอินโดนีเซีย โดยใช้เทคโนโลยีกำร
ส ำรวจระยะไกล (GIS) เพ่ือเป็นข้อมูลส ำหรับกำรวำงแผนและประกอบกำรตัดสินใจ
ในกำรผลิตและกำรส่งออกล ำไย 

 ฐำนข้อมูลกำรผลิตล ำไยของประเทศไทย จีน เวียดนำม กัมพูชำ และอินโดนีเซีย 

 แนวทำงกำรประยุกต์ใช้เทคโนโลยีกำรส ำรวจระยะไกล (GIS) เพ่ือเป็นข้อมูลส ำหรับ
กำรวำงแผนและประกอบกำรตัดสินใจในกำรผลิตและกำรส่งออกพืชเศรษฐกิจที่
ส ำคัญชนิดอื่นๆ 



 

 รวมงานวจิยัดา้นล าไยของ สวก. 
 

 โรคและแมลงศัตรูล้าไย 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 

โรคผลแตกและผลลาย 

ในล าไย 

การอารักขาพืช 
(Plant protection) 

 

เป็นกำรศึกษำเกี่ยวกับโรคผลแตกผลลำยบนล ำไยและหำแนวทำงกำรป้องกันก ำจัด
โรคผลแตกผลลำยที่มีประสิทธิภำพเหมำะสมกับพ้ืนที่จังหวัดพะเยำ ดังนี้ 

 กำรทดสอบกำรควบคุมโรคโดยกำรจัดกำรตัดแต่งกิ่งต้นล ำไยร่วมกับกำรควบคุม 
โรคด้วยสำรเคมี  

 เป็นกำรพัฒนำเทคนิค LAMP เพ่ือตรวจสอบเชื้อรำที่มีควำมสัมพันธ์กับโรคผลแตก
ลำย โดยใช้ primer 3 คู่ เพ่ิมปริมำณ DNA ในอุณหภูมิเดียว (64.5 ˚C) พบว่ำ 
ลักษณะภำยนอกที่บ่งชี้สภำวะกำรเกิดโรคผลแตกลำยของผลล ำไยได้ใน 3 ชั่วโมง 
และมีควำมสัมพันธ์กับอำกำรผลแตกผลลำยอย่ำงมีนัยสัมพันธ์ 

 คู่มือแนวทำงกำรควบคุมโรคผลแตกผลลำย 
 



 

 รวมงานวจิยัดา้นล าไยของ สวก. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เชิงพื้นที่ 

 

เขตกรรม 

 

เขตกรรม 
(Cultivation) 

กลางน้้า 

กลางน้้า 
 การขาดแคลนแรงงาน 

 การจัดการน้้าและปุ๋ยที่เหมาะสมกับล้าไยแต่ละ
ระยะเพื่อผลิตล้าไยคุณภาพ 

 การเพิ่มประสิทธิภาพการผลิต ผลผลิต และการ
จัดการคุณภาพ 

 การพัฒนาเทคโนโลยีและนวัตกรรม 

ล าไยนอกฤดูคุณภาพ 

เขตกรรม / เชิงพื้นที่ 
(Cultivation / Area based) 

เขตกรรม / เชิงพื้นที่ 
(Cultivation / Area based) 

 

 ต้นแบบเทคโนโลยีกำรผลิตล ำไยนอกฤดู 
 ต้นแบบกำรถ่ำยทอดและส่งเสริมกำรผลิตล ำไยนอกฤดู โดยใช้ตลำดเป็นตัวน ำ ท ำให้มี

พ้ืนที่กำรผลิตล ำไยนอกฤดูเพ่ิมข้ึน และมีคุณภำพผลผลิตที่ดีข้ึน 
 ปริมำณผลผลิตล ำไยเพ่ิมข้ึน จำกเดิม 330-696 กก./ไร่ เป็น 634-1,648 กก./ไร่ 
 คุณภำพของล ำไยสูงขึ้นได้ผลผลิตเกรด AA และเกรด A รวมกันถึง 80% 



 

 รวมงานวจิยัดา้นล าไยของ สวก. 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ขั้นตอนการผลิตล้าไยนอกฤดู โดยเริ่มจำกกำรเตรียมต้นให้สมบูรณ์ กำรชักน ำกำรออกดอก 
(เตรียมต้นล ำไยให้ตอบสนองต่อสำรคลอเรต และให้สำรอย่ำงมีประสิทธิภำพตำม
ผลงำนวิจัย) ดูแลรักษำล ำไยให้ได้คุณภำพ (ปลิดช่อผลบำงส่วนออกในกรณีผลดก) และเก็บ
เกี่ยวผลผลิต 



 

 รวมงานวจิยัดา้นล าไยของ สวก. 
 

 กำรแปรรูปเพ่ือสร้ำงมูลค่ำเพ่ิม 

 ตลำดน ำกำรผลิต 

 ตลำดออนไลน์ / E – Commerce 

 การแปรรูปเพ่ือสร้างมูลค่าเพ่ิม 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ครีมจากนวัตกรรมล าไย 

การจัดการ 
หลังการเก็บเกี่ยว 
(Post harvest) 

ครีมนวดจำกสำรสกัดเมล็ดล ำไยต้ำนกำรสลำยของกระดูกที่ข้อ  เหมำะส ำหรับผู้เป็น
โรคข้อเสื่อม เป็นกำรเตรียมสำรสกัดจำกเมล็ดล ำไย โดยกำรแยกส่วนสำรสกัดจำกเมล็ด
ล ำไยเพ่ือให้ ได้สำรสกัดแยกส่วนที่มีฤทธิ์  จึงเป็นสิ่ งที่มีคุณค่ำที่จะน ำไปแปรรูปใน
อุตสำหกรรมด้ำนต่ำงๆ 

การจัดการ 
หลังการเก็บเกี่ยว / การตลาด 
(Post harvest / Marketing  

 

การจัดการ 
หลังการเก็บเกี่ยว / การตลาด 
(Post harvest / Marketing 

) 
(Marketing) 

ปลายน้้า 
การตลาด 

 

การจัดการ 
หลังการเก็บเกี่ยว / การตลาด 
(Post harvest / Marketing) 

การจัดการหลังการเก็บเกี่ยว 

 



 

 รวมงานวจิยัดา้นล าไยของ สวก. 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปแบบผง : ชงเป็นเครื่องดื่มเพ่ือสุขภำพ  
หรือใช้เป็นส่วนผสมในอำหำรได้หลำยชนิด 

รูปแบบน้้าเชื่อม : ใช้เป็นผลติภัณฑ์น้ ำเชื่อมแทนเมเปิลไซรัป  
และให้ควำมหวำนแทนซูโครส 

ฟรุกโตโอลิโกแซ็กคาไรด์ (Fructo-oligosaccharides หรือ FOS) เป็นสำรที่มี
ควำมหวำนเหมือนน้ ำตำลแต่มีประโยชน์ต่อสุขภำพมำกกว่ำน้ ำตำลธรรมดำ ซึ่งมีคุณสมบัติ
เป็นพรีไบโอติกส์ (Prebiotics) หรืออำหำรของจุลินทรีย์ชนิดดีในร่ำงกำย ดีต่อสุขภำพ 
ช่วยย่อยอำหำร แคลลอรี่ต่ ำ อีกทั้งยังมีประโยชน์ในด้ำนอ่ืนๆ เช่น ป้องกันกำรเกิดท้องร่วง 
ป้องกันฟันผุ เป็นสำรให้ควำมหวำนที่มีแคลอรี่น้อย เหมำะส ำหรับผู้ป่วยที่เป็นโรคเบำหวำน
และผู้ที่ต้องกำรควบคุมน้ ำหนัก ช่วยลดระดับของคอเลสเตอรอล ฟอสโฟลิปิด และไตรกลี
เซอไรด์ในน้ ำเลือด  
 

น  าตาลล าไยดัดแปลง 

พรีไบโอติกส์ 

 



 

 รวมงานวจิยัดา้นล าไยของ สวก. 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เครื่องดื่มชาล าไยสด 

 

เป็นผลิตภัณฑ์ชำล ำไยสดที่อุดมไปด้วยคุณค่ำทำงโภชนำกำรที่มีอยู่ในเนื้อล ำไย อีกทั้ง
ยังเป็นเครื่องดื่มเพ่ือสุขภำพที่มีวัตถุดิบจำกธรรมชำติ มีคุณสมบัติเด่นดังนี้ 

 มีฤทธิ์ต้ำนอนุมูลอิสระสูงและอุดมไปด้วยสำรพอลิฟีนอล  

 แคลอรี่ต่ ำ ไม่มีน้ ำตำล และไม่มีสำรกันบูด  

 มีกำรเพ่ิมพืชหรือสมุนไพรต่ำงๆ (เก๊กฮวย กระเจี๊ยบ อัญชัน) เพ่ือควำมหลำกหลำย
ของรสชำติในผลิตภัณฑ์ 



 

 รวมงานวจิยัดา้นล าไยของ สวก. 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

น  าล าไยเกล็ดหิมะ 

และน  าล าไยโซดา 

 

 

กำรผลิตน้ ำล ำไยสกัดเข้มข้นโดยใช้หลักกำรถนอมอำหำรพ้ืนฐำนในกำรท ำเครื่องดื่ม
เข้มข้นจำกล ำไยแห้ง ท ำให้สำมำรถเก็บไว้ได้นำนที่อุณหภูมิห้องจำกกำรใช้ควำมร้อนในกำร
สกัดน้ ำล ำไยให้มีควำมเข้มข้นระดับหนึ่ง และลดค่ำด้วยน้ ำตำลดิบจำกน้ ำตำลอ้อยและน้ ำตำล
แอลกอฮอล์ ท ำให้จุลินทรีย์เจริญเติบโตไม่ได้ เพ่ือสะดวกต่อกำรกระจำยสินค้ำเชิงพำณิชย์ 
และผู้ประกอบกำรไม่ต้องลงทุนมำกในเรื่องอุปกรณ์เครื่องมือเพ่ือกำรผลิตผลิตภัณฑ์จะบรรจุ
ขณะร้อนในถุงลำมิเนทเพ่ือรักษำคุณภำพผลิตภัณฑ์และสะดวกต่อกำรขนส่ง ซึ่งมีจุดเด่นของ
เทคโนโลยี ดังนี้ 

 เทคโนโลยีกำรถนอมอำหำร โดยท ำให้เข้มข้นด้วยกำรระเหยน้ ำร่วมกับกำรใช้
น้ ำตำล แอลกอฮอล์ บรรจุในถุงเพำซ์ปิดสนิท สำมำรถเก็บได้ที่อุณหภูมิห้อง 

 ผลิตภัณฑ์น้ ำล ำไยเข้มข้นพร้อมเนื้อล ำไยชนิดทั้งลูกและชนิดบด (น้ ำล ำไยเกล็ด
หิมะ และน้ ำล ำไยโซดำ) 

 ผลิตภัณฑ์น้ ำล ำไยเข้มข้นพร้อมเนื้อ มีคุณค่ำทำงโภชนำกำรและสำระส ำคัญทำง
เภสัชโภชนำภัณฑ์ 

 



 

 รวมงานวจิยัดา้นล าไยของ สวก. 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เทคโนโลยีกำรทอดสุญญำกำศเป็นเทคนิคกำรแปรรูปภำยใต้สภำวะสุญญำกำศ ที่  
ส่งผลให้สมบัติทำงควำมร้อนลดลง ท ำให้เกิดข้อดีจำกกำรที่มีออกซิเจนน้อยมำกในระบบ 
หรือเกิดกำรออกซิเดชันต่ ำในน้ ำมัน และมีกำรใช้ควำมร้อนอุณหภูมิต่ ำ สำมำรถท ำให้เกิด
กำรเดือดได้ที่อุณหภูมิต่ ำกว่ำ 100 องศำเซลเซียส ผลิตภัณฑ์แปรรูปจึงมีคุณภำพด้ำนกลิ่น สี 
รสชำติหวำนใกล้เคียงกับธรรมชำติ และไม่ใช้สำรกันบูด รวมทั้งระบบหมุนเหวี่ยงไล่น้ ำมันที่
ตกค้ำงในเนื้อล ำไยกรอบภำยใต้สภำวะสุญญำกำศเป็นส่วนส ำคัญในกำรแปรรูปผลิตภัณฑ์ให้
มีคุณภำพสูง ลดกำรเกิดสำร Acrylamide หรือสำรก่อมะเร็งในอำหำรทอด ลดแรงงำนและ
ต้นทุนกำรผลิตอีกด้วย ซึ่งมีจุดเด่นของเทคโนโลยีดังนี้ 

 ผลิตภัณฑ์ล ำไยกรอบ (Longan Snack) เป็นอำหำรขบเคี้ยวที่แปรรูปจำกเนื้อล ำไย 
ด้วยเทคโนโลยีกำรแปรรูปกำรณ์ทอดสุญญำกำศ 

 เป็นผลิตภัณฑ์เพ่ือสุขภำพที่รักษำคุณค่ำทำงโภชนำกำร กลิ่น รส สี และไม่ใช้สำรกันบูด 

 มีกรรมวิธีกำรผลิตที่ง่ำย และใช้เครื่องมือที่ไม่ซับซ้อนเมื่อเทียบกับ Microwave 
vacuum หรือ Freeze Dryer 

 ลดต้นทุนกำรผลิตที่ถูกกว่ำกำรแปรรูปทั่วไป 

ล าไยทอดกรอบ-อบแห้ง  

ด้วยเทคนิคการทอด

สุญญากาศ 

 

 



 

 รวมงานวจิยัดา้นล าไยของ สวก. 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

เครื่องคว้านเมล็ดล าไย

แบบอัตโนมัติ 

พัฒนำเครื่องท้ังหมด 2 เครื่อง ดังนี้ 
 เครื่องคัดขนำดและรูปร่ำงแบบละเอียด  
 เครื่องคว้านเมล็ดแบบอัตโนมัติ  
โดยท ำเป็นร่องขนำดพอดีส ำหรับผลล ำไย ลักษณะคล้ำยถำดขนมครก (ซึ่งจะต้องใช้

เครื่องคัดขนำดก่อน) จำกนั้นใช้ระบบสั่นในทำงกล เพ่ือให้หัวคว้ำนตรงกับขั้วพอดี กลไกทำง
กลจะคว้ำนเมล็ดออกมำตรงกับบริเวณข้ัวได้อย่ำงพอดี เป็นกำรทดแทนกำรใช้แรงงำนคน ซึ่ง
มีจุดเด่นของเทคโนโลยีดังนี้ 

 เพ่ิมประสิทธิภำพในกระบวนกำรผลิตล ำไยอบแห้งเพื่อกำรส่งออก 

 ลดกำรใช้แรงงำนคน ลดต้นทุนกำรผลิต ช่วยในเรื่องของแรงงำนคนและมำตรฐำน
กำรผลิต 

 ลดปัญหำกำรเน่ำเสียของล ำไยอันเนื่องมำจำกกำรรอคอยในกระบวนกำรผลิต ท ำ
ให้สำมำรถเก็บล ำไยได้นำนขึ้น 

 



 

 รวมงานวจิยัดา้นล าไยของ สวก. 
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กำรเกิดเปลือกผลสีน้ ำตำลและกำรเกิดโรคของผล เป็นสำเหตุส ำคัญที่เร่งอำยุกำร

เก็บรักษำให้สั้นลงและลดมูลค่ำของผลผลิตลง ซึ่งกำรรมผลล ำไยด้วย “ก๊าซซัลเฟอร์ได

ออกไซด์” ค่อนข้ำงอันตรำยและมีสำรพิษตกค้ำง ส่วนกำรรมผลล ำไยพันธุ์ดอด้วย “ก๊าซ

คลอรีนไดออกไซด์” เป็นกำรป้องกันกำรเกิดเปลือกสีน้ ำตำลของผลล ำไยหลังเก็บเกี่ยว 

และมีควำมปลอดภัยสูง 

การป้องกนัการเกิดเปลอืก

สีน  าตาลและการเกิดโรค

ของผลล าไยสดพันธุ์ดอ 


