
การพัฒนาเทคโนโลยี

     เครื�องทอดสุญญากาศที�จําหน่ายในท้องตลาดมีราคาสูง 
เป�นอุปสรรคตอ่การลงทนุของผู้ประกอบการและกลุม่วสิาหกจิชุมชน  
จึงได้มีการพัฒนาเครื�องทอดสุญญากาศแบบมีระบบเหวี�ยงสลัด
นํ �ามนัภายในหมอ้ มรีาคาตํ�ากวา่ทอ้งตลาด และพฒันากระบวนการ
ผลิตกล้วยหินทอดสุญญากาศ 

     เครื�องทอดระบบสุญญากาศ ใช้แก๊สหุงต้มร่วมกับคลื�น
ไมโครเวฟและมีกระบวนการเหวี�ยงสลัดนํ �ามันภายในหม้อทอด 
สําหรับผลิตภัณฑ์กล้วยหินทอด โดยการติดตั �งหม้อทอดแบบ
อนุกรมเพื�อ เพิ�มกําลังการผลิต ใ ช้ เครื�องทอดขนาดกลาง 
(diameter = approx. 60 cm) จะช่วยลดการใช้นํ �ามันต่อครั �ง
ทอด โดยการถ่ ายนํ �ามันจากถั งแรก ไปยั งถั ง ที�  2 ร ะหว่ าง
การเหวี�ยงสลัดนํ �ามัน (deoiling) โดยจะคํานวณการใช้นํ �ามัน
ที�ประหยัดและคุ้มทุนที�สุด (แต่ยังคงคุณภาพและสีของผลิตภัณฑ์) 
มุ่งเน้นไปที�การใช้นํ �ามันประมาณ 50 ลิตร ในการทอด 12ครั �งต่อวัน
หรือ 6 ครั �งต่อถัง ผลการทดสอบระบบทอดสุญญากาศ ทั �งระบบ
ทําความเย็น และระบบปั�มสุญญากาศ สามารถใช้ได้จริงอย่างมี
ประสิทธิภาพ หัวหน้าโครงการ
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เคร่ืองต้นแบบเครื่องทอดสุญญากาศ
ที่ใช�แกส๊หงุตม้ และมกีารนําคลื่นไมโครเวฟ 
มาใช� ร่วมกับการทอด เพื่อลดค่าพลังงาน
เชื� อเพลิง

ตน้แบบผลติภณัฑก์ลว้ยหนิทอดสญุญากาศ 

Vacuum Fried Saba bananas

กล้วยหินทอดสุญญากาศ


