
การพัฒนาเทคโนโลยี

     ปัจจุบันเครื�องแกงเลียงสําเร็จรูปที�จําหน่ายตามท้องตลาด
มไีม่มากนกั ทาํใหม้กีารสง่ออกอยูใ่นระดบัที�ตํ�าเมื�อเทยีบกบัเครื�องแกง
ชนิดอื�น นอกจากนี�เครื�องแกงสําเร็จรูปในท้องตลาดมีการใช้
วัตถุกันเสีย ขาดรสชาติความเป�นเอกลักษณ์ รวมถึงยังขาด
คุณค่าทางโภชนาการและเทคโนโลยีการยืดอายุการเก็บรักษา 

     พัฒนาผลิตภัณฑ์เครื�องแกงเลียงสําเร็จรูปพร้อมปรุงชนิด
อบแห้ง ด้วยการใช้ตู้อบลมร้อน เหมาะสําหรับผู้ที�ต้องการบริโภค
แกงเลียงแต่ไม่ถนัดการปรุงรสและเหมาะสําหรับการนําติดตัว
ขึ�นเครื�องบินเดินทาง และผลิตภัณฑ์เครื�องแกงเลียงสําเร็จรูป
พร้อมปรุงชนิดกึ�งแห้ง มีส่วนผสมของกุ้งแห้ง และใบแมงลัก 
เหมาะสําหรับผู้ที�ต้องการบริโภคแกงเลียงแต่ไม่ถนัดการปรุงรส 
สะดวกต่อการพกพา การปรุง การพกติดตัวไปเข้าค่าย และ
เก็บได้นานเป�นปีโดยไม่ต้องแช่เย็น 

หัวหน้าโครงการ
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ตน้แบบผลิตภณัฑเ์ครือ่งแกงเลียงสตูรปักษใ์ต้
แบบพร้อมปรุงชนิดผงแห้ง 

ตน้แบบผลิตภณัฑเ์ครือ่งแกงเลียงสตูรปักษใ์ต้
แบบพรอ้มปรุงชนิดกึง่แหง้ 

Ready to cook spicy mixed vegetable 
southern style soup paste 

"Kaeng Lieng Pak Tai"

เครื่องแกงเลียงปักษ์ใต้สําเร็จรูป
แบบพร้อมปรุง 


